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Об организации питания воспитанников. 
 

В целях обеспечения полноценного питания детей в соответствии с 

требованиями СанПиН п р и к а з ы в а ю: 

 

1. Организовать питание в ДОУ в соответствии с правилами и нормами 

СанПиН 2.4.1.3049-13, которое должно быть полноценным, разнообразным 

по составу продуктов и полностью удовлетворять физиологические 

потребности растущего организма в основных пищевых веществах. 

2. Возложить ответственность на старшую медицинскую сестру Журавлеву 

Т.М. за: 

2.1. ежедневное вывешивание в уголке для родителей меню и 

рекомендуемого набора продуктов на ужин детям; 

2.2. контроль правильной кулинарной обработки, выхода блюд и вкусовых 

качеств пищи; 

2.3. ежедневное проведение С-витаминизации третьего блюда 

непосредственно перед раздачей; 

2.4. контроль правильности хранения и соблюдения срока реализации 

продуктов; 

2.5. снятие пробы и записи в специальном бракеражном журнале «Готовых 

блюд», оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче; 

2.6. ежедневный забор суточной пробы готовой продукции и правильное её 

хранение; 

2.7. ежемесячный подсчет ингредиентов и калорийности пищи по 

накопительной бухгалтерской ведомости; 

2.8. ведение контроля санитарного состоянием пищеблока, его 

оборудования, инвентаря, посуды, их хранения, маркировки и правильного 

использования по назначению, их обработки. 

3.  Создать бракеражную комиссию в составе: 

Председатель комиссии: Назарова Т.Н., заведующий МАДОУ д\с №32; 

Члены комиссии: Журавлева Т.М., старшая медсестра; 

Мамеева У.Р. - воспитатель 

3.1. Возложить на бракеражную  комиссию ответственность за контроль



 


